W AGROINDUSTRIAL AGROINDUSTRIAL IGUATEMI ELABORAGAO: 31/01/2020
’ IE TEMI PRODUCT STANDARDIZATION DATA SHEET REVISAO: 00/00/0000 N° 000
Prepared by: Quality Assurance Pagina 1de4
A S A Approved by: Industrial Manager CODIGO: 14058
PRODUCT | 4 A0Eg MIUDOS CONGELADOS DE BOVINO - CORACAO
copE FROZEN BEEF - HEART
DESTINY: ME - HONG KONG
PIECE / BOX WEIGHT QUANTITY OF PARTS / PACKING TEMPERATURE KIND OF PACKING CLOSURE
Min Max Min Max -18°C film de polietileno WP
PIECE 1Kg 2,5 Kg Primaria 1 1 DIPOA SHELF LIFE
BOX 18 Kg 25 Kg Caixa 7 25 0027/1440 730 DAYS
COMPOSITION: HEART TIPIFICACAO:
CUT DESCRIPTION:
Whole bovine heart: With fat and fat from the edge; absence of foreign bodies and contamination.
QUALITY CHARACTERISTICS PACKING COMPOSITION
Part: Whole Code Description Type FATOR / QUANT
Upper fat: Presence 50146  RIBBON CERA 110X450 Primaria
Edge Fat: Presence 53779  BOBINA RESINETE 500X10MICRAX600MT Priméria
Valves: Presence 50202  ETIQUETA INTERNA Primaria
Tip of the artery: Absence 57169  ETIQ TESTEIRA EXPORT 100X210 Secundaria
Auricles: Presence 50146  RIBBON CERA 110X450 Secundaria
Bones and Cartilage: Absence 76026  TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundaria
Sebum: Absent (Total Absence) 76027  FUNDO ONDULADO 30 KG Secundaria
Foreign bodies: Absence 53975  SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundaria
Contamination: Absence 57425  FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA Secundaria
PROCESS CHARACTERISTICS

Fecal or Ruminal Contamination: Absence
(total)

Grease: Absence (total

Stamp ink: Absence (total)

Foreign bodies: Absence (total)

MICROBIOLOGICAL / PHYSICAL CHEMICAL CHARACTERISTICS

LANGUAGES DESCRIPTION

ORDER / SEQUENTIAL |Aerobic Mesophilic Count .:

INGLES: FROZEN BEEF - HEART

PORTUGUES: MIUDOS CONGELADOS DE BOVINO - CORAGAO

Escherichia coli.:

Anaerobic Mesophile Count .:

1 Salmonella sp.:

Staphilococcus aureus.:

Ph.:

Total Coliforms .:
Thermotolerant Coliforms NMP .:
Enterobacteria .:

. =<1,0x10*4 UFC/g

0.083UFC/cm2

. =<1,0x10*4 UFC/g

Auséncia/25g
N/A
. =< 64
Auséncia em 0,01g
Auséncia em 0,01g
<3,2x10*1

PRODUCT IMAGES

IMAGES OF PACKED PRODUCT

PRIMARY LABEL / LAYOUT MODEL

EXTERNAL LABEL / LAYOUT MODEL
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CODIGODE | 4 a0Eg MIUDOS CONGELADOS DE BOVINO - CORACAO
Proputo FROZEN BEEF - HEART
DESTINO: ME - HONG KONG
PESO PECA/CAIXA QUANTIDADE PECAS/EMBALAGEM TEMPERATURA TIPO DE EMBALAGEM | FECHAMENTO
Min Max Min Max -18°C PELICULA WP
Peca 1Kg 2,5Kg Primaria 1 1 DIPOA VALIDADE
Caixa 18 Kg 25 Kg Caixa 7 25 0027/1440 730 DIAS
COMPOSICAO: CORACAO [TIPIFICACAO:
DESCRICAO DO CORTE:
Coragao bovino inteiro: Com a gordura e gordura da borda ; auséncia de corpos estranhos e contaminagdes.
CARACTERISTICAS DE QUALIDADE COMPOSICAO DE EMBALAGEM
Pega: Inteira Codigo Descricao Tipo FATOR / QUANT
Gordura superior: Presenca 50146 RIBBON CERA 110X450 Primaria
Gordura da Borda: Presenca 53779 BOBINA RESINETE 500X10MICRAX600MT Priméria
Valvulas: Presenca 50202 ETIQUETA INTERNA Primaria
Ponta da artéria: Auséncia 57169 ETIQ TESTEIRA EXPORT 100X210 Secundaria
Auriculas: Presenca 50146 RIBBON CERA 110X450 Secundaria
Ossos e Cartilagens: Auséncia 76026 TAMPA ONDULADA EXPORTACAO 30 KG Secundaria
Sebo: Ausente (Auséncia Total) 76027 FUNDO ONDULADO 30 KG Secundaria
Corpos estranhos: Auséncia 53975 SC POLIETILENO 1,00X60 (FORRO CAIXA) Secundaria
Contaminagdes: Auséncia 57425 FITA P/ ARQUEAR 10X0,65 AUTOMATICA Secundaria

CARACTERISTICAS DO PROCESSO
Contaminacéo Fecal ou Ruminal: Tinta de carimbo: Auséncia (total)
Auséncia (total)

Graxa: Auséncia (total) Corpos Estranhos: Auséncia (total)

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / FISICO-QUIMICAS

IDIOMAS DESCRICAO ORDEM / SEQUENCIAL |Contagem Meséfilos Aerdbicos.: . =<1,0x10*4 UFC/g
Escherichia coli.: 0,083UFC/cm2
Contagem Mesofilos Anaerébicos.: . =<1,0x10*4 UFC/g

ce. . Salmonella sp.: Auséncia/25g

INGLES: FROZEN BEEF - HEART 1 Staphilococcus aureus.: N/A

Ph.: . =< 64
‘e . . i Coliformes Totais.: Auséncia em 0,01g

PORTUGUES: MIUDOS GONGELADOS DE BOVING - CORAGAC 2 Coliformes Termotolerantes NMP.: Auséncia em 0,01g

Enterobactérias.: <3,2x10*1

IMAGENS DO CORTE

IMAGENS DO PRODUTO EMBALADO

MODELO ETIQUETA PRIMARIA / LAYOUT

MODELO ETIQUETA TESTEIRA/ LAYOUT

8000 - Etiqueta Testeira Exportacao

| AV IGUATEMI -

AIATS DE BOEUF CONGELES — EOEMH
| }» CONGELADOS DE BOVINO — \CAD ‘

MIUDOS NGELADUS DE BOU NG — CORACAD

OZEN Bl

GROSS WEIGHT
PESD BRUTO(KG)

KG

2, 90030

W

PRODUCT OF BRAZIL

Elaboracdo Sup. P&D:

Aprov. Gerente da Garantia:

Aprov. Comercial:

Aprov. Sup: Miudos

Aprov. Gerente de Producao:

Aprov. Diretor:

LEANDRO M. BEZERRA

WALESKA LURRUA

DENIS PEREIRA

NALVA

CLAUDIO

MARCELO PICCINATO

*Uso ivo da groil

i, sendo proibida a repi cédo deste

sem autorizagéo.




